
COMPETENCIAS Lenguas HT HP T Formación
 Científica HT HP T Formación 

Técnica HT HP T Formación
Pertinente HT HP T Formación 

Directiva HT HP T Total 
HT

Total 
HP

Total 
Nivel %

GENÉRICAS

Inglés  (I - IV) 96 144 240 Matemáticas avanzadas 21 54 75 Administración del tiempo 18 27 45

Metodologías de la 
investigación 21 24 45 Planeación y organización 

del trabajo 18 27 45

Diseño de experimentos 31 44 75 Dirección de equipos de alto 
rendimiento 12 18 30 645 43.00%

Fenómenos de transporte 28 32 60 Negociación empresarial 12 18 30

96 144 240 101 154 255 60 90 150 257 388

ESPECÍFICO

Gestión de la producción 32 43 75

Ingeniería económica de la industria de 
alimentos 35 40 75

Balance de materia y energía 26 49 75

Bioquímica avanzada 32 28 60

Operaciones unitarias I 36 39 75
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Operaciones unitarias I 36 39 75

Control microbiológico de procesos 
alimentarios 25 50 75 Optativa I 19 26 45

Estandarización  de procesos alimentarios 38 37 75

 

 Optativa II  18 42 60

Operaciones unitarias II 36 54 90

Diseño de plantas de alimentos 40 50 90

Integradora I 4 26 30 855 57.00%

Integradora II 4 26 30

308 442 750 37 68 105 345 510

TOTAL DE
 HORAS 96 144 240 101 154 255 308 442 750 37 68 105 60 90 150 602 898 1500

% 40.13% 59.87% 100.00%
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